
Birre Artigianali alla Spina 
 
  
momus       brùton    0,4 cl   € 6,50 
 
Ambrata ispirata alle tradizionali birre scozzesi, sprigiona sensazioni persistenti di 
caramello e miele di castagno, che sostengono una delicata nota torbata, ma allo 
stesso tempo è una birra di bevibilità inaspettata per la sua gradazione alcolica. 
 
Strong scotch ale 7,0% 
 

 

 

The hop revolution    the lure  0,4 cl   € 6,00  

è una birra a bassa fermentazione dal colore dorato. Porta con sè tutte le 
caratteristiche di una IPA, tra cui anche i luppoli di provenienza americana, ma introduce 

l’elemento di novità e rivoluzione nella fermentazione, attraverso l’utilizzo di un lievito 
a bassa fermentazione. profumi di frutta tropicale e a pasta gialla, anche in amaro, con 

una presenza tagliente e costante. 

ipl 5,0% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Birre in Bottiglia e Lattina 

Lager & Pilsner 

Birre a bassa fermentazione, solitamente chiare e limpide, con una carbonatazione sostenuta, 
un sapore di luppolo da medio ad alto e un grado alcolico intorno ai 5% 

mia 4,8% non disponibile  edit     cl 33  € 5,00 
lager hell – gluten free 

m84! 7,8%    edit     cl 33  € 5,50 
Doppelbock 

belvedere 5,0% non disponibile rebel’s     cl 33  € 5,00 
Pils 

panorama 6,0%   rebel’s     cl 33  € 5,50 
BOCK 

california lager 4,8%   the lure    cl 50  € 6,00 
lager – gluten free  

ragioniere, batti? 5,0% non disponibilewild racoon    cl 44  € 6,00 
italian pilsner 

reality is boring 4,8%non disponibile wild racoon    cl 44  € 6,00 
new zealand pale lager 

 

Blanche & Saison 

Sono birre ad alta fermentazione, il grano conferisce alle birre una leggera acidità e 
torbidezza mentre l’utilizzo di spezie e agrumi le rende particolarmente beverine e fresche 

Bianca 4,5%     Brùton    cl 33  €   6,00 
Blanche 

Abiura 6,5%     Brùton    cl 33  €   6,00 
Saison 

Sunshine Blanche 4,5%   Rebel’s    cl 33  €   5,50 
Blanche al coriandolo e pepe di Sichuan 

PINK 4,5%     the lure   cl 50  €   6,00 
BLANCHE ALLO ZENZERO 

 



Ales 

Le Ales sono birre ad alta fermentazione, si suddividono in diversi stili e sono solitamente 
caratterizzate da un corpo più pieno e fruttato       

   

Lilith 5,5%    Brùton       cl 33  € 6,50 
Pale Ale   

MOMUS 8,0%    Brùton     cl 33  € 6,50 
Strong SCOTCH Ale         

Stoner 8,0%    Brùton     cl 33  € 6,50 
Strong Golden Ale  

Friend or faux 0,5% non disponibile edit     cl 33  € 5,50 
birra analcolica apa  

Shame ness 5,3%   the lure    cl 50  € 6,00 
Scottish ale 

Let it $now 8,0%BIRRA DI NATALE!the lure     cl 50  € 6,50 

pastry tripel con panettone 

SETTIMANA BIANCA 9,0%  WAR     cl 33  € 6,50 
tripel  

Block-buster 5,4%   wild raccoon    cl 44  € 6,00 
apa 

   

 

 

 

 

 

 

 



IPA e le sue sfumature 

Sono birre ad alta fermentazione, il luppolo fresco gioca un ruolo fondamentale donando a 
questi prodotti una freschezza e una complessità olfattiva importante 

Lil tropical 4,5%    rebel’s    cl 33  € 5,50 
Session IPA 

Tempura crunch 6,5%   REBEL’S    cl 33  € 6,50 
Asian neIPA con radice di galngal e lime kaffir 

no stress 6,0% non disponibile  REBEL’S    cl 33  € 6,50 
hemp IPA fiori di canapa sativa senza presenza di THC 

tupamaros 8,0%    ritual lab   cl 33  € 6,50 
double IPA  

mango split 8,0%    ritual lab + east side  cl 33  € 7,50 
double IPA con mango e lattosio, fiocchi di  
avena e frumento 

seattle 5,6%     the lure   cl 50  € 6,00 
American IPA – gluten free 

LA SPACCIATA 8,0%     the lure   cl 50  € 7,00 
DOUBLE IPA  

Crush on you 5,0%     wild raccoon   cl 44  € 6,50 
session neIPA  

TUTTO FATTO 8,0% non disponibile  WAR    cl 33  € 6,50 
DOUBLE IPA  

 

 

 

 

 

 

 



Stout & Porter 

Ales di origine anglosassone, il colore è scuro e il corpo è pieno e maltoso. Solitamente sono 
cremose e poco gassate. Richiamano all’olfatto la tostatura dell’orzo e del caffè, talvolta 
la liquirizia e il cioccolato. 

mix&match 7,0%    rebel’s    cl 33  € 6,00 
oatmeal stout. Con cacao 

Four brothers 6,0%    ritual lab + Moersleutel cl 33  € 6,50 
Baltic Porter 

Choco porter 9,2%    ritual lab   cl 33  € 7,00 
imperial Baltic Porter con fave di cacao 

Papanero 12,5%    ritual lab+woodoo brewery cl33  € 13,00 
russian Imperial Stout  

Queen 7,0% non disponibile   the lure   cl 50  € 6,00 
stout con fave di cacao e habanero 

 

Birre Acide & Sour Ale 

Queste Ales sono originarie della regione del Payottenland, a sud-ovest di Bruxelles, noi 
proponiamo una selezione di birre fermentate con lieviti selvaggi o rifermentate in bottiglia con 
Brettanomyces e invecchiate, che danno una particolare nota acida e sapida al prodotto finito. 
Grandi birre per palati allenati! 

Scrana  7,4% non disponibile   ca’ del brado   cl 37,5  € 14,50 
sour ale al rosmarino affumicato e ginepro 
affinata due anni in botte 

the bartender’s choice 3,7%   edit    cl 33  € 5,50 
margarita gose con scorza di arancia&lime  
con succo di lime 

gose 4,5%     ritual lab   cl 33  € 6,00 
gose con scorze di bergamotto, sale e coriandolo 

dolci on fire 5,5%    wild raccoon   cl 44  € 8,00 
semifreddo pastry sour con mango, netttarine 
e frutto della passione – con il 21% di frutta 

 

 

 



 Barley Wine & IGA 

I “Vini d’Orzo” sono delle birre di ispirazione anglosassone che per caratteristiche 
organolettiche e gradazione alcolica son più vicine a un vino che ad una birra di concezione 
tradizionale. Spesso affinate in legno e tendenti a un retrogusto dolciastro, ma con note acide 
e freschezza. 
Le Italian Grape Ale sono ad alta fermentazione, la loro peculiarità risiede nell’aggiunta 
dell’uva, sia come frutto al naturale o vinaccia sia come mosto d’uva. Solitamente sono birre 
rinfrescanti con un profilo sensoriale anche molto complesso, secondo il tipo di uve 
addizionate. Il corpo, leggero o rotondo, assieme alla bollicina decisa, rendono le IGA molto 
beverine.   

Limes Rosa 8,5%    Brùton    cl 33  €   7,50 
IGA con mosto di Sangiovese 2020 

Dieci 10%     Brùton    cl 33  €   8,00 
Barley Wine 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Birre d’Italia SLOW FOOD 2025 che puoi trovare a 

rotazione qui! 

Le Chiocciole 

Le chiocciole non sono solo i migliori birrifici italiani secondo Slow Food. Sono piuttosto quelli che, oltre a 
produrre birre buonissime, hanno un ruolo di riferimento nel settore nazionale e si distinguono per 
l’attenzione al territorio e all’ambiente. 

baladin 

hammer 

ca’ del brado 

birra dell’eremo 

ritual lab 

Le Eccellenze  

riconoscimento riservato ai birrifici che esprimono un’elevata qualità media su tutta la produzione. Ecco 

dunque i premiati, regione per regione. 

De lab fermentazioni 

Hop Skin 

Extraomnes  

Crak 

Lucky brews 

The lure 

La buttiga 

brùton 

altotevere 

jungle juice 

rebel’s kashmir 

funky drop 

yblon 


