Antipasto Toscano
charcuterie artisanale de Macelleria Marini de Pistoia, croltons traditionnels, fromage frais de

Montagne Uffizziatura Pagliai e cornichons de la Vineria
1,4,7,9,12*

Plateau di Formaggi
sélection de Fromages italiens et étrangers combings avec des sauces, de la moutarde et du miel selon (a saison
7, 8,10, 12

Fantasia di Crostoni e Bruschette della Vineria
dégustation de six délicieuses pieces de croltons et bruschetta
1,3,4,5,6,7, 8,10,12

Vellutata dAutunno VG

soupe de potiron au quinoa bio et croftons de pain croquants aux herbes

Veggie Lasagna V

aux cepes sautés et béchamel
1,3,7*

Shawarma V-VG

notre version végétarienne de ce plat tgpique du Mogen—Orient; wrap Farci aux pois chiches rotis

au parfum méditerranéen, creme d'aubergine , (égumes de saison croquants et sauce yaourt sur salade Fraiche
1,3.5,6,7,10, 12

Pommes de terre épicée avec nos sauces V -V G
1,3,5,6,12*

Falafel artisanal aux pois chiches avec notre sauce au yaourt V-V G
3,56,710,12*

Salade Mixte aux Léqumes de SaisonV G

€ 10

€ I2

€ 14

€ 10

€ 19

€13

€5

€5

€5



Toud nod burgers artiranawx sont seriiy dand ded paind praiched avx
céréalesr, avec powmmes de terve épicées ef rauces de (o Vineria

Juicy Luey €15
180gr Burger de beeuf italien de The Butcher by Nicola Ferrari cuit 3 basse température et grille,

Farci de fromage Monte Veronese d.o.p., €pinards sautés, bacon et sauce moutarde
1,3,5,7,10, 11,12 *

sheeseburger €14
200g Burger de boeuf Chianina cuit sur le gril servi avec salade tendre, tomates Fraiches,
Monte Veronese d.o.p. et oignon rouge caramélisé

1,3,5,7,11,12*

Jack ‘o Pollo €14
blanc de poulet cuit 3 basse température puis grillé servi avec potiron réti aux herbes

et Fondue de Shropshire Blue

1,3,571,12*

Kraken €17
tentacule de poulpe cuit 3 basse température, houmous rose de pois chiches et betteraves,

Olives Togg/osm et notre sauce au Yaourt
1,2,3,4,5,7,10, 11,12, 14 *

Yurger V €14
Tomino de brebis frais de ('Uffiziatura Pagliai servi avec creme de cepes et truffe Bianchetto

de Savini Tartufi
1,3,5,7 8,11,12*

Silente VG €13

Médaillon de pommes de terre, pois chiches et oignons caramélisés, radicchio sauté aux agrumes et

mayonnaise vegan au vinaigre balsamique
1,5, 6,11,12*



Cesare

Avec salade mixte, tomates séchées BIO, blanc de poulet cuit basse température, pain grillé au romarin;

assaisonné avec sauce 3 (a moutarde
1,10, 12

‘roceante V-VG

Salade de julienne de (égumes de saison, sauce Yaourt (gerement moutardée, salade mixte,

Falafel de pois chiches de notre production et houmous rose
1,3,6,7,12*

Greea V-VG

Salade mixte avec tomates, noix, olives Taggiasca, creme d'aubergines et Feta grecque

7.8

Avventurosa

Salade tiede avec salade mixte, tentacule de poulpe cuit 3 basse température, creme délicate

de pommes de terre, paprika doux et Fenouil croquant
2, 4,14 *

il est possible avoir une demi-portion pour un prix de € 5,00

Vineria
jambon r6ti, tomates séchées BIO et Pecorino Toscano
1,7.12

Solito
jambon r6ti, creme de truffe de Savini Tartufi et Brie

1,7

Campagnolo V-VG

paté d'artichauts, tomates séchées BIO et Taleggio d.o.p.
1,7,12

Carciofolaro
paté d'artichauts, Pecorino Toscano et Jambon Cru Toscan

1,7

Goloso
bacon rti, oignon rouge caramélisé et Taleggio d.o.p.
1,712

€9

€9

€9

©l1

€Y



Sheesecake 1,3,7, 8

Cheesecake 3 (3 pistache revisité avec crumble de biscuit et chocolat blanc

Tiramisut VG

tiramisu Vegan avec café expresso et gouttes de chocolat noir

Carrot Cake 1,58 VG

gateau Vegan aux carottes avec creme de noisette

Roba da Pazzi 7,8

creme de Ricotta de brebis et avec compote de fruits rouges et amandes grillées

€6

€6

£6

£6

Nous privilégions les produits artisanaux de notre territoire, derrigre chaque ingrédient il y a une étude et un chemin

vers des produits uniques et de qualité.

Nous demandons a tous nos clients de nous signaler tout type d'intolérance ou d'allergie alimentaire afin de permettre

une expérience agréable sans risque ! Sur demande, le menu allergene est disponible, nous avons aussi du pain sans

gluten 3 combiner avec nos plats (+2,00€)

De plus, a Vineria utilise le DROIT AU GATEAU, c'est-3-dire que si nos clients souhaitent apporter un dessert de
Uextérieur, il y aura un supplément de 1,50 € par personne et ils devront Fournir une Facture/recu et une liste

d'allergenes du gateau selon les normes en vigueur

* produit surgelé ou congelé 3 Lorigine
V' Végétarien
VG Vegan

V-V Vegétarien également disponible en version Vegan

1 CEREALES CONTENANT DU GLUTEN

2 CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES
3 CEUFS ET PRODUITS A BASE D'CEUFS

4 POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSONS
5 CACAHUETES ET PRODUITS A BASE DE CACAHUETES

© SOJA ET PRODUITS A BASE DE SOJA
7 LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT

8 FRUITS A COQUE

9 CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI

10 MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE

11 GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE GRAINES DE SESAME
12 ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES

13 LUPIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN

14 MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES



Eau Inclus dans (a couvert!

Coca Cola 0,33l € 3,00
Coca Cola zero 0,33l € 3,00
Rose Lemonade — Fentimans €4,00

Emblématique limonade 3 la rose est composée d'huile de rose Otto pure de (3 célebre vallée des roses
de Kazanlak, en Bulgarie. Cette huile de rose est (une des huiles essentielles les plus précieuses au
monde et est utilisée dans certains des parfums les plus raffinés du marché. Nous mélangeons une petite
quantité de cette huile avec du jus de citron pour ajouter une profondeur de saveur inégalée.

Espresso € 2,00
Décaféiné € 2,00
Café d'Orge € 2,00
Cappuccino € 2,50
Latte Macchiato € 2,50
Macchiato Soia € 2,90
Cappuccino Soia € 3,00
Americano € 2,00
Corretto € 3,00
Doppio € 3,00
Thé € 3,00



